


 

FRITES MAISON
FRITES + CHEDDAR + OIGNONS FRITS 

SALADE

INGRÉDIENTS : +1.00 €
STEAK : +5.00 €

+1.50 €

CLASSIQUE
Steak haché 180g, sauce burger maison, cheddar, oi-

gnons confits, salade, tomate

— 16.50€ — 

MONTAGNARD
Steak haché 180g, sauce burger maison, reblochon, 

jambon cru, oignons confits, cornichon, salade, tomate

— 17.90€ — 

CHÈVRE
Steak haché 180g, sauce burger maison, chèvre, miel, 

noix, oignons confits, salade, tomate

— 17.90€ — 

AMÉRICAIN
Double Steak haché 180g, sauce burger maison, jambon 

cru, cheddar, oignons confits, salade, tomate

— 23.00€ —  

CHICKEN
Steak haché 180g, sauce curry moutarde maison, cheddar, 

aiguillette de poulet pané, oignons confits, salade, tomate

— 16.90€ — 

MEXICAIN
Steak haché 180g, sauce calabraise, cheddar, poivron, 

cornichon, oignon rouge, salade, tomate

— 16.90€ — 

HO

T & SPICY

HO T  &  SPIC
Y

Le pain et la viande hachée sont issus d’artisans locaux

BURGERS

ACCOMPAGNEMENTS

Supplément

RACLETTE
Steak haché 180g, sauce burger maison, fromage à raclette, oignon 

frit, jambon cru, galette de pomme de terre, salade, tomate

—20.90€ —  

DE
 SAISON

D E  S A I S O N



SALADES

CÉSAR 
Salade, tomate fraîche, poulet pané, 
croûtons maison, parmesan, sauce césar 

— 15.00€ — 

MONTAGNARDE
Salade, tomate fraîche, reblochon sur pain grillé, 

jambon cru, cornichons, croûtons maison
 sauce salade maison, vinaigre balsamique

— 15.00€ —  

CHÈVRE CHAUD
Salade, tomate fraîche, lardons, 

chèvre sur pain grillé, miel, noix, croûtons maison, 
sauce salade maison, vinaigre balsamique

— 15.00€ —

GRECQUE
Salade, tomate fraîche, poivron grillé, 

oignon rouge, olive, fêta, persil, origan, 
huile d’olive, vinaigre balsamique   

— 14.50€ — 

Et la petite salade fraicheur à 3,90€

LA LANDAISE
Salade, roquette, magret de canard, jambon cru, 

pain grillé, confiture de figue, tomate, croûtons maison, 
huile d’olive, vinaigre balsamique

— 20.90€ —  

DI BURRATA
Salade, roquette, jambon cru, tomate fraîche, burrata, 

basilic, huile d’olive, vinaigre balsamique, 
graines de sésame,  gressins, tomates cerises

— 19.90€ —  

DE
 SAISON

D E  S A I S O N

LES INCONTOURNABLES



ROMANA

LA CALZONIIIIIE

4 FROMAGES

PEPPERONI 

MARGHERITA

REINE DE LA NIGHT

BERGÈRE AU MIEL

LA PARME A MOI

DIOT SAVOIE OU BIEN ?

Base tomate, 
mozzarella, basilic

Base tomate, 
mozzarella, jambon

Base tomate, mozzarella, 
jambon, champignons

Base tomate, mozzarella, 
jambon, champignons, œuf

Base tomate, mozzarella, 
chèvre, noix, miel

Base tomate, mozzarella, bleu, 
chèvre, reblochon, origan

Base tomate, mozzarella, ro-
quette, jambon cru, tomates ce-

rises, vinaigre balsamique

Base tomate, mozzarella, viande 
hachée, oignons, œuf

Base crème, mozzarella, 
poulet, poivron, curry

Base tomate, mozzarella, mer-
guez, oignons

Base tomate, mozzarella,
chorizo, oignons

Base tomate, mozzarella, oi-
gnons, diot, reblochon

Base tomate, mozzarella, oi-
gnons, lardons, reblochon

Base tomate, mozzarella, 
viande hachée, poivrons, oi-

gnons, fêta 

TAILLE S : 12.00 € | M : 14.00 € 

BOLOGNAISE

ARMÉNIENNE

ORIENTALE L'INDIE

KEBAB
Base tomate, mozzarella,

kebab, oignon rouge, tomate

TAILLE S : +0.50 €
TAILLE M : +1.00 €Supplément

PIZZAS



TARTIFLETTE CHEF

NAPOLITANA

SALMONÉ

L'HAWAIENNE...

Base crème, mozzarella, oignons, 
lardons, pommes de terre, 

reblochon 

Base crème, mozzarella, 
saumon fumé, aneth, 
possibilité citron

Base tomate, mozzarella, 
câpres, anchois

Base tomate, mozzarella, 
poulet, ananas

PISTACCIO MEXICANA
Crème de pistache, mozzarella, morta-
delle, burrata, pesto de pistache, 

éclats de pistache

— 16.90€ —    

Base calabrese, mozzarella, 
poivron, chorizo, merguez, 

oignons rouges, tomate fraîche

— 16.90€ —    

PIZZ WIN
Base tomate, mozzarella, ro-

quette, jambon cru, 
copeaux de parmesan, tomate 

cerise, burrata, pesto

— 17.90€ —    

GRECQUE
Base tomate, mozzarella, 

fêta, basilic, huile d’olive

MONTAGNARDE
Base crème, mozzarella, lardons, 

champignons, chèvre

La viande hachée et les merguez sont issues d’artisans locaux 

POIROTTE PAS
Base crème, champignons, 

mozzarella, bleu, poires, noix, 
huile d’olive, miel 

— 15.90€ —   

QUATRE-SAISONS VEGGIE
Base tomate, mozzarella, poi-
vrons, champignons, tomates 
fraîches, cœur d’artichaut  

Base tomate, poivrons, 
oignons, champignons, 

tomates fraîches  

RAVIOLES
Base crème, mozzarella, ra-

violes, bleu 

NO
 MOZZA

N

O  M O Z Z A

DE
 SAISON

D E  S A I S O N

MAGRETINA
Base crème, mozzarella, 

magret de canard fumé, chèvre, 
oignon confit, feuille d’épinard, confi-

ture de figue

— 17.90€ —   
DE

 SAISON

D E  S A I S O N

LES VEGGIES

LES INCONTOURNABLES

TARTUFFO
Crème de truffe, mozzarella, 

champignon, roquette, jambon, co-
peaux de parmesan, truffe

— 17.90€ —    



PASTAS
PASTA CARBONARA

Crème, lardons, parmesan, jaune d’œuf

— 14.90€ — 

RAVIOL PANSOTTI
Sauce parmesan basilic

— 17.90€ — 

PASTA BOLOGNAISE
Sauce tomate, viande hachée, oignons, ail  

— 14.90€ — 

PASTA BURRATA
Pesto, burrata, tomates cerises, sésame

— 17.90€ —  

PASTA TRUFFE
Crème de truffe, carpaccio de truffe, parmesan

— 17.90€ —  

GRATIN DE RAVIOLES
Au choix : Jambon cru, reblochon ou saumon

— 17.90€ —  



 
2 pièces 6.90 €  •  4 pièces 13.00 €  •  6 pièces 17.90 €

RACLETTE
Crème, jambon, fromage à raclette,

 oignon frit

MEXICAIN

INDIEN
Crème, poulet mariné, curry,

cheddar, crème fraîche

AMÉRICAIN
Viande hachée, oignon, 
cheddar, crème fraîche 

Mozza, oignon rouge, poivron, 
sauce calabraise, viande hachée 

PINSAS

CHEESY NAANS

MARGARITA
Base tomate, burrata, basilic, huile d’olive, 

olives, origan

— 15.90€ —   

NORVÉGIENNE
Crème, mozzarella, saumon fumé, burrata, tomates 

cerises, citron, aneth, olives, origan

— 18.90€ —  

ITALIENNE
Pesto, mozzarella, jambon cru, burrata, tomates cerises,

basilic, huile d’olive, olives, origan

— 18.90€ —  

DE
 SAISON

D E  S A I S O N

A 
PARTAGER

O U  P A S  !



 

 

TIRAMISU DU JOUR

CRÈME BRULÉE
Possibilité de flamber à la chartreuse

CRUMBLE
Fruit rouge, chocolat blanc, mascarpone

BRIOCHE PERDUE
Nappage caramel ou Nutella

TARTE CITRON MERINGUÉE

CALZONE NUTELLA

NAAN NUTELLA
Cacahuète et caramel

DOLCI

CRÈMES GLACÉES SORBETS

6,90 €

6,90 €

7,90 €
xxx

7,90 €
xxx

7,90 €

9,90 €

9,90 €6,90 €

CHOCOLAT
VANILLE
CARAMEL
PISTACHE
CAFÉ
NOIX DE COCO
RHUM-RAISIN

CITRON
FRUIT DE LA PASSION
CASSIS
FRAMBOISE

LES SUPPLÉMENTS GOURMANDS
SPÉCULOOS CONCASSÉ
ÉCLATS DE PISTACHE

CHANTILLY
CARAMEL

+1€

4 pièces2 pièces

GLACES

Tous nos desserts sont faits par nos petites mainsFA

IT MAISON

A
V E C  A M O U R

A 
PARTAGER

O U  P A S  !

Glaces artisanales “Glacier des Alpes"

2,50€ la boule

 +1€



1 verre de vin “Sélection du mois”
+

Pizza taille M
+

Café ou dessert 

MENU PIZZ&WINE
22.90€

Boisson soft 33cl
+

Pizza taille M
+

Café ou dessert 

MENU IDÉAL
17.90€

Petite salade au choix
+

Pizza taille S
+

Café

MENU ROYAL
20.90€

Pizza taille M
+

Salade au choix
+

2 Cafés

MENU A PARTAGER
26.90€

Sirop à l’eau
+

Pizza la Romana petite taille
+

Boule de glace

MENU BAMBINO
10.00€ M

EN

U ENFANT

—

1 2  A N S

ME
NU MIDI

E
N  S E M A I N

E

+4€
POUR TOUTES PIZZAS ET SALADES

“LES INCONTOURNABLES”

Supplément


